
V R E T A  K L O S T E R  B R Y G G E R I  
T A P R O O M

S E D A N  2 0 2 1

M E
N Y

F Ö R R Ä T T E R H U V U D R Ä T T E R

S M Ö R G Å S A R D E S S E R T E R

C H A R K
Prosciutto, salami, ölkorv, ost,
senap, sellerisalt, bröd,
chokladbit

1 1 5

O S T
Ost, senap, sellerisalt

9 9

C H I P S 2 9
Salt eller sour cream

S K A G E N
Brysselvåffla med skagenröra,
garnerad med räkor, citron
och dill

1 5 9

K Y C K L I N G
Brysselvåffla med
kycklingröra garnerad med
citron

1 3 9

C H È V R E
Brysselvåffla med chèvreröra
garnerad med päron, honung
och ruccola

1 3 9

T O F U
Brysselvåffla med tofuröra
kryddad med pepparrot och
garnerad med citron och dill

1 3 9

S K A G E N
Hembakat bröd med
skagenröra

1 2 9

K Y C K L I N G
Hembakat bröd med
kycklingröra

1 0 9

C H È V R E
Hembakat bröd med
chèvreröra

1 0 9

T O F U
Hembakat bröd med tofuröra

1 0 9

K L O S T R E T S  F R E S T E L S E
Brysselvåffla med vaniljglass
och jordgubbssylt

9 9

N U N T E L L A
Brysselvåffla med nutella och
jordgubbar

9 9

G L A C E L I B A T
Vaniljglass (två kulor)

Tillval jordgubbssylt eller
chokladsås

6 9

1 0

S N A C K S

Vid allergi, fråga oss gärna!

Som del i vårt hållbarhetsarbete använder vi dravet från våra bryggningar som bas i
vårt hembakta bröd och öl som närmar sig bäst före datum används som ingrediens i
våra våfflor. 



B R A U E R E I  V R E T A  K L O S T E R
S C H A N K R A U M

S E I T  2 0 2 1

M E
N Ü

V O R S P E I S E N H A U P T G Ä N G E

S A N D W I C H E S N A C H S P E I S E N

C H A R C U T E R I E
Prosciutto, Salami, Bierwurst,
Käse, Senf, Selleriesalz,
Fladenbrot, Schokoriegel

1 1 5

K Ä S E
Käse, Senf, Selleriesalz

9 9

C H I P S 2 9
Salz oder saure Sahne

G A R N E L E N
Brüsseler Waffel mit
Garnelenbelag garniert mit
Zitrone und Dill

1 5 9

H U H N
Brüsseler Waffel mit
Hähnchenbelag garniert mit
Zitrone und Rucola

1 3 9

Z I E G E N K Ä S E
Brüsseler Waffel mit
Ziegenkäsebelag garniert mit
Birnen, Honig und Rucola

1 3 9

T O F U
Brüsseler Waffel mit
Tofubelag mit Meerrettich
gewürzt und mit Zitrone und
Dill garniert

1 3 9

G A R N E L E N
Brot mit Garnelenbelag

1 2 9

H U H N
Brot mig Hähnchenbelag

1 0 9

Z I E G E N K Ä S E
Brot mit Ziegenkäsebelag

1 0 9

T O F U
Brot mit Tofubelag 1 0 9

V E R S U C H U N G
Brüsseler Waffel mit Vanilleeis
und Erdbeermarmelade

9 9

N U N T E L L A
Brüsseler Waffel mit Nutella
und Erdbeeren

9 9

Z Ö L I B A T
Vanilleeis (zwei Kugeln)

Optional Erdbeermarmelade
oder Schokoladensauce

6 9

1 0

S N A C K S

Falls Sie Allergien haben, lassen Sie es uns bitte wissen. 

Im Rahmen unserer Nachhaltigkeitsbemühungen verwenden wir das recycelte Getreide
aus unserer Brauerei als Grundlage für unser hausgemachtes Brot, und Bier, das sich
dem Verfallsdatum nähert, wird als Zutat für unsere Waffeln verwendet. 



V R E T A  K L O S T E R  B R E W E R Y  
T A P R O O M

S I N C E  2 0 2 1

M E
N U

S T A R T E R S M A I N S

S A N D W I C H E S D E S S E R T S

C H A R C U T E R I E
Prosciutto, salami, sausage,
cheese, mustard, celery salt,
bread, piece of chocolate

1 1 5

C H E E S E
Cheese, mustard, celery salt

9 9

C R I S P 2 9
Salt or sour cream

S H R I M P
Brussels waffle with shrimp
topping garnished with lemon
and dill

1 5 9

C H I C K E N
Brussels waffle with chicken
topping garnished with lemon
and arugula

1 3 9

G O A T  C H E E S E
Brussels waffle with goat
cheese topping garnished
with pear, honey and arugula

1 3 9

T O F U
Brussels waffle with tofu
topping spiced with
horseradish garnished with
lemon and dill

1 3 9

S H R I M P
Bread with Shrimp topping

1 2 9

C H I C K E N
Bread with chicken topping

1 0 9

G O A T  C H E E S E
Bread with goat cheese
topping

1 0 9

T O F U
Bread with tofu topping

1 0 9

T E M P T A T I O N
Brussels waffle with vanilla
ice cream and strawberry jam

9 9

N U N T E L L A
Brussels waffle with nutella
and strawberries 

9 9

C E L I B A C Y
Vanilla ice cream (two scoops)

Addition: strawberry jam or
chocolate sauce 

6 9

1 0

S N A C K S

Any allegergies? Please ask us!

As part of our sustainability efforts, we use spent grain from our brews as base for our
home-baked bread, and beers approaching their expiry date are used as ingredient in
our waffles. 


